
GOI CUON 
involtini freschi in carta di riso a scelta tra:

 vegetariano   12 
 gamberi e verdure 14
 salmone    14
 tartare di tonno        16

CHA GIO 
involtini fritti in carta di riso a scelta tra: 

 vegetariano    12 
 pollo e verdure    14 
 maiale e gamberi       16 

BANH TAI VAC 
ravioli al vapore in farina di tapioca con salsa di soia, mirin e pasta al peperoncino rosso 
leggermente spicy, a scelta tra:

 vegetariano  12   
 gamberi  14
 filetto di manzo 14

BANH GHE  18
polpette di granchio fritte, accompagnate da spicy mayo

BAC TUOC GION   20 
polpo croccante in farina di riso, insalata di germogli e papaya verde, servito con maionese 
al curry e Sriracha

GA SA TE   16
spiedini di pollo in salsa di arachidi spicy con insalata di cetrioli

CA HOI   20
carpaccio di salmone in salsa di ostriche e lime, accompagnato da insalata di papaya verde 
e arachidi tostate 

GOI MUC   18
calamaretti spillo fritti, accompagnati da dressing al miso, miele, zenzero e lime

SO DIEP NAU CHIN   22
capesante scottate con funghi shitake, olio al coriandolo e cialda alla curcuma

CEVICHE VIETNAMITA   20
ricciola a cubetti marinata con lime, granadilla, sedano, galanga e cipollotto

TOM DO   26
TARTARE DI GAMBERI ROSSI, GEL ALL’ARANCIO, PINOLI E MELOGRANO

A P P E T I Z E R S

MI XAO RAU CU

tagliatelle di riso (noodles) saltate nel wok leggermente spicy con arachidi tostati a scelta tra:

 verdure     18   
 pollo  e verdure  20
 frutti di mare   28

COM CHIEN THOM    24

riso e gamberi saltati nel wok, serviti nell’ananas

PHO BO    22

noodles in brodo con spezie vietnamite e carpaccio di manzo

UC VIT NUONG   26

insalata con anatra glassata, misticanza, germogli, melograno, pomelo, pinoli e dressing saigon

CUA   29

SPAGHETTI DI SOIA CON GRANCHIO E GERMOGLI DI SOIA  LEGGERMENTE SPICY

BO TAI   28

tartare di filetto di manzo tagliata al coltello con lemongrass, menta, zenzero rosa, 
cipolla croccante e accompagnato da chips di manioca

CA HOI   28

salmone alla griglia con salsa al tamarindo, gel al basilico thai, cumino, pepe rosa e scaglie 
di mandorle tostate, accompagnato da purea di patate al wasabi

CARI GA E CARI TOM

curry con patata dolce servito nella noce di cocco, accompagnato da riso bianco, a scelta tra:  
 
 pollo    24
 gamberi  26
 vegetariano  22  (patatE DOLCI, asparagi, edamame, broccoli romani)

BO LUC LAC   30

Filetto di manzo a cubetti saltato nel wok con verdure in salsa di ostriche, 
accompagnato da riso bianco

TOM LUC LAC   30

code di gamberoni saltati nel wok con verdure in salsa di ostriche, accompagnato 
da riso bianco

BLACK COD   38
merluzzo nero marinato al miso su letto di bok choy

M A I N  C O U R S E S

s i g n a t u r e  C O C K TA I L S
SAIGON   15
vodka infusa al bergamotto con affumicatura al rosmarino, lime kaffir, pompelmo, miele

CHAI OLD  FASHIONED   15
vodka infusa alla curcuma, zolletta di zucchero, angostura, tè nero e garam massal

INDOCHINE  15
Gin infuso all’ananas, coriandolo, lime e lemongrass, succo di pompelmo e albume d’uovo

HANOI  15
vodka infusa alle mandorle, sour mix di pompelmo e lime e purea di mango leggermente spicy

HO CHI MINH  15
tequila al pepe bianco, sambuco, lime kaffir, ginger ale

VIETNAMIEN  15
gin infuso al coriandolo, zenzero rosa, tè al lime vietnamien

HOI AN  15
Vodka infusa al melograno spicy, sciroppo di tamarindo homemade e succo d’ananas

PARIS  15
Gin infuso al lemongrass, mela fuji, basilico thai, cannella con miele e succo di pompelmo

COPERTO - 3

Per allergie particolari, rivolgersi al personale. Per mancanza di reperibilita’ del fresco, alcuni prodotti potrebbero essere congelati
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d e s s e r t s

GELATO ARTIGIANALE AI GUSTI INDOCINESI  6

chiedi al tuo cameriere i gusti del giorno

MOUSSE AL CIOCCOLATO  8

con cannella e pepe di java

CHEESECAKE AL MANGO  8

con gel al passion fruit

CREME BRULEE AL COCCO  8

TORTA DI CAROTA E ZENZERO  8


