
COCKTAILS
INTERNATIONAL COCKTAILS - 15

TOMMY’S MARGARITA - 15
Patron silver, lime juice, agave

CLASSIC MARGARITA - 15
Tequila, lime juice, triplesec

FRUIT MARGARITA - 15
tequila, lime, triplesec & fruit: 
passion fruit, mango or fragola

SPICY MARGARITA - 15
tequila, lime juice, jalapeños and tomato juice

ELDER FLOR MARGARITA - 15
Patron silver, st. germain, lime juice

EL DIABLO - 15
tequila reposado, cassis cream, lime juice, ginger beer

MEZCAL SOUR - 15
mezcal, lemon juice, liquid sugar

MANGORITA - 15
tequila, lime, triplesec, mango puree, sal de gusano

EL BURRO - 15
mezcal, Martini ambrato, lime and lemon juice, agave, grapefruit

PIÑA BORRACHA COLADA - 15
pinneaple, coconut milk, white martini, tequila

MEZCALINA - 15
mezcal, st. germain, ginger beer, grapefruit juice

PALOMA - 15
tequila, lime, grapefruit soda, agave syrup

PARA PICAR
GUACAMOLE con tortilla chips di mais - 16
with corn tortilla chips 

NACHOS CANTEEN con formaggio fuso, crema di fagioli, peperoni, sour cream e jalapeños - 16
with melted cheese, beans cream, sweet peppers, sour cream and jalapeños

CAMARONES code di gamberi impanati con scaglie di cocco, serviti con salsa al mango e habanero - 20
fried prawn breaded with coconut flakes, served with mango and habanero sauce

PULPO A LA PARILLA tentacolo di polpo marinato e cotto al grill, servito con tortillas, 
crema di avocado e fagioli - 20
grilled marinated octopus served with tortillas, avocado and beans cream

TOSTADA DE SALMÓN con avocado, lime e sesamo servito su tostada de mais - 22
corn tostada with salmon tartare, avocado, lime and sesame seeds

CEVICHE TROPICAL cubetti di orata marinata con succo di lime speziato, mango, maracuja, 
cipolla rossa, ravanelli e coriandolo - 22
sea bream marinated in aromatic lime, mango, passion fruit, red onions, radish and coriander

TRILOGIA DE TOSTADAS con Tonno, capesante, polpo / tuna, scallops, octopus  - 22

TACOS (2 PER ORDINE - 2 FOR ORDER)

AL PASTOR carne di maiale allo spiedo, ananas, coriandolo, cipolla e lime - 14
marinated and roasted pork meat, pineapple, coriander, onion and lime

TARTARE DE ATÚN con guacamole, lime, jalapeño, ravanello e coriandolo - 18
tuna tartare with guacamole, lime, jalapeño, radish and coriander

GRILLED STEAK straccetti di entrecote al grill, guacamole, coriandolo e salsa chimichurri - 18
grilled beef steak slices, guacamole, coriander and chimichurri sauce

VEGGIE zucchine, pomodoro, mais, peperoncino poblano e cream cheese - 12
zucchini, tomatoes, corn, poblano pepper and cream cheese

FAJITAS
con cipolla, peperoni rossi, verdi e gialli accompagnate da tortillas, guacamole, 
pico de gallo e sour cream
with onions, red, green and yellow sweet peppers, served with tortillas, guacamole, 
pico de gallo and sour cream

POLLO MARINADO marinated chicken - 28
CAMARONES AL GRILL grilled prawns - 32
ANGUS ARGENTINO angus beef - 32
MIXTA POLLO Y ANGUS ARGENTINO mix of chicken and angus beef - 32

PLATOS FUERTES
BURRITO DE POLLO pollo marinato avvolto in tortilla, formaggio, peperoni, cipolla, mais 
accompagnato da riso e fagioli con chorizo - 28
marinated chicken wrapped in a tortilla, cheese, peppers, onion & corn served with rice and 
beans with chorizo

PICANHA A LA TAMPIQUEÑA servita con fagioli, riso, guacamole - 32
picanha meat served with beans, rice, guacamole 

ATÚN CANTEEN trancetti di tonno rosso scottato con hummus al chipotle, riso alla giardiniera 
e salsa di mango - 32
sauteed tuna slices with chipotle hummus, rice with vegetables and mango sauce

SALMÓN A LA PARRILLA trancio di salmone alla piastra insalata, pomodoro, mango, 
avocado, dressing al sesamo, vinagrette di mango, crema di avocado, sesamo pepe rosso - 30

CAMARONES AL HORNO gamberi al forno, salsa di pepperoni, aioli e insalata di avocado - 34
baked prawns with pepper sauce, aioli and avocado salad

CARNE ASADA AL CHIPOTLE  entrecote di angus argentino al grill con gravy di chipotle 
e chimichurri e baked potato - 34
grilled angus entrecôte with chipotle gravy, chimichurri and baked potato

GUARNICIONES Y ENSALADAS
ENSALADA MIXTA misticanza, carote, pomodorini, mais e menta - 6
with wild salad, carrots, tomatoes, corn and mint

FRIJOLES DE LA OLLA fagioli messicani interi con chorizo - 6
whole mexican beans with chorizo

BAKED POTATO con chorizo e sour cream - 6

ARROZ A LA JARDINERA riso alla giardiniera - 6
rice with vegetables

POSTRES
CHEESECAKE ALLA FRAGOLA strawberry cheesecake - 9

MOUSSE DE MANGO mango mousse - 9
GELATO DEL DÍA ice cream of the day - 7

PASTEL DE CHOCOLATE con gelato - 9
chocolate cake with gelato

CHURROS - 9

per allergie particolari, chiedere al personale. per mancanza di reperibilità del fresco, alcuni prodotti potrebbero 
essere congelati. for allergies, please demand to your waiter. due to availability of fresh products, some may be  frozen.

coperto / cover charge - 3


